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SVART PA VITT
OM VITA VINER

Iodetta nummer handlar min vinskola om vitt vin.
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Aterigen ligger fokus pa vindruvorna som ar direkt
avgorande for hur vinet smakar.

limatet inverkar vildigt
mycket pd druvans
karaktir och smak,
men stor paver- (4
kan har det dven 0’@
om man blandat in ekfat
i tillverkningsprocessen.
Den frimsta skillnaden
mellan vita och roda viner
dr att man inte far strav-
heten frén de roda skalen i
vita viner. Till viss man kan
man frambringa tanniner med
hjilp av lagring pé ekfat, men aldrig
indrheten av ett rott vin. (Jo visst, den storsta
skillnaden ér firgen, men det forefaller tim-
ligen sjélvklart.)

I ett varmt klimat med mycket sol blir vita
viner fruktiga och gir mot mogen frukt till
skillnad frén svala klimat ddr man far hogre
syra och mer ung, firsk frukt i vinet.

Overvigande del av de vita vinerna ir gjorda
pé en enda druva, med det finns gott om un-
dantag. Ibland blandar man i en eller ett par
andra druvor for att justera smaken. Eller for
att fa ner kostnaden da vissa druvor dr lttare
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att odla och ger hogre avkastning.
Sen har vi ndgra fa undantag
dédr man alltid blandar olika
druvor for att fd fram den
perfekta smaken. Hir hittar
vi exempel fran sodra Rho-
nedalen, mousserande frdn
Spanien (Cava) och udda
varianter av vin fran Alsace.
Det dr jattelatt att satta ihop
en egen vinprovning med vita
viner. Jag har valt ut ett ging
typiska viner direkt frn hyllan
pé Systembolaget som alla ligger kring
hundralappen.

Samla ihop ett ging, sld upp en skvitt i
lampligt antal glas — och blindprova (det vill
sdga att man ska gissa vad som dr i glaset som
négon annan har hillt upp). Det hojer stim-
ningen nér nagon klammer till med rétt svar
och man fér full fokus pa dofter och smaker
istillet for att bara bilga i sig.

Ett tips: 1it vinet bli lite varmare 4n rekom-
menderad temperatur. Vita viner doftar mer
ju varmare de blir och de typiska dofterna
lyfts fram och blir enklare att pricka! =

1 RIESLING

Mycket flexibel druva som
ger allt fran knastertorra vi-
ner till superséta, supergoda
dessertviner. Leta efter gro-
na applen, lime, mogen ci-
trus och lite mysko doft av
gummianka i dldre viner.
Vanlig i Tyskland och Alsace
men odlas over hela varl-
den.

M Sander Riesling trocken
2016

Tyskland, Rheinhessen, Nr
5368, 109 kr

2 SAUVIGNON BLANC

Brukar vara relativt enkel att
plocka blint da den har en
valdigt typsik doft av krus-
bar, flader och svarta vin-
bérsblad. | klassiska omra-
den i Frankrike ar doften
inte lika pataglig som vissa
viner fran Nya Zeeland dar
den ibland kommer som en
snoksmall.

B Mulderbosch Sauvignon
Blanc 2017

Sydafrika, Western Cape,
Nr 75391, 109 kr

3 CHARDONNAY

Enligt mig varldens béasta
gréna druva och finns i viner
som ar helt snustorra till

feta, svulstiga dyrgripar upp
mot 5000 kr flaskan. Odlas i
hela varlden och tar mycket
smak av var den véxer. Aven !
stor skillnad om den lagrats '
pa ek eller inte. Fran frisk ci-
trus via gul stenfrukt till
smoriga hasselnétter.

M Cono Sur Single Vineyard
Chardonnay 2016

Chile, Casablanca, Nr 6522, 99 kr

4 CHENIN BLANC

Paminner mycket om Char-
donnay men f&r mer tropiska
toner om den vaxer varmt.
Vanlig i Sydafrika och i Loire-
dalen dar den forekommer
bade i torra och séta viner.
Kan ha inslag av banan,
aprikos men ocksa mogen
citrus och mandel. Kan dof-
ta kofta nar den ar riktigt
gammal i s6ta viner.

H Allesverloren Chenin Blanc
2017

Sydafrika, Swartland. Nr
75986, 99 kr

Fortrafflig druva som
ar nagot av Spaniens
stolthet.
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5 GEWURZTRAMINER

Jakla flummig druva som man
nastan alltid prickar da den
doftar bade mycket och nés-
tan dverdrivet parfymerad av
rosor, litchi och sota inslag av
lI6rdagsgodis. En nobel druva
i Alsace men forekommer
aven i exempelvis Chile och i
Australien. Ofta med viss
s6tma dven i smaken.

M Gustave Lorentz Gewiirztra-
miner Réserve 2016

Frankrike, Alsace, Nr 4592,
109 kr

6 GRUNER VELTLINER

Osterrikes mest namnkunniga
druva tillsammans med Ries-
ling men férekommande aven
Osterut i Europa och i norra
Italien. PAminner mycket om
Riesling i doft och smak men
har kan man ibland hitta lite
vitpeppar och grapefrukt for
att skilja dem at.

M Leth Griiner Veltliner 2016
Osterrike, Wagram, Nr 4200,
85 kr

7 ALBARINO E=

Fortrafflig druva som &r nagot
av Spaniens stolthet. Odlas i
princip bara i Galicien kring
omradet Rias Baixas. Aven en
juvel i norra Portugal dar dru-
van stavas Alvarinho. Denna
goding paminner ocksa om
Chardonnay men med en
sléng av sélta och ibland lite
kittlande pa tungan.

M Folklore Albariiio 2017
Spanien, Rias Baixas, Nr
6263, 99 kr

8 VIOGNIER

Nar Viognier ar som bast ar f —
det en grymming. Rariteter

dir manga hundralappar &r in-
blandade. Condrieu i Rhone-
dalen har viner som ar ma-
giskt bra men séllsynta och
svara att fa tag pa. Druvan
har stor och smoérig doft av
av gula/vita blommor och
gula frukter. Lag syra och ho-
nung i eftersmaken.

H McManis Viognier 2016

USA, Kalifornien, Nr 6290,
99 kr

9 PINOT GRIS

Odlas i manga lander. Mjuka
fina viner med mattlig syra
och inslag av paron, persika
och honung. Brukar ha aning-
en sotma i eftersmaken. He-
ter Pinot Grigio i Italien dar
den ar vanlig forekommande.
Druvan &r rosa i oplockad
form och som ibland resulte-
rar i ett visst rott skimmer i
ytterkanten av glaset.

B Bestheim Pinot Gris Premium
Réserve 2016

Frankrike, Alsace, Nr 2899,
99 kr
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